BB i FICHA TECNICA

CODIGO 9556

MAGMA 3000ML

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP
TENUTE DI CASALNUOVO

PRINCIPAIS AROMAS

PRODUTOR
TENUTE DI CASALNUOVO

M
O 8 mk.
-
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MATURACAO
0 VINHO ESTAGIA POR 14 MESES YERMELD
EM BARRICAS DE CARVALHO

TEOR ALCOOLICO

1 4“/0 (COMSULTE TEOR DA SAFRA EM ESTOQUE)

TEMPERATURA DE SERVICO
16°C - 18°C

Tenute di Casalnuovo é uma renomada vinicola que elabora

CORPO grandes vinhos na Italia, principalmente na Puglia, além da
Campania e da Toscana. Produz vinhos nas regides mais
ACIDEZ nobres, em busca dos terroirs icones italianos, que
expressam toda a sua tipicidade, principalmente de uvas
TANINO autdctones, como a Primitivo. Seus vinhos unem toda a
- tradigdo italiana com modernas técnicas de elaboragao,

alcancando diferentes mercados mundiais e reconhecimento
nos principais concursos e criticas especializadas.
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CARNES VERMELHAS CORDEIRO % MASSAS COM MOLHO RISOTO
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